
Die Aussage stammt von unseren unmittelbaren Nachbarn im Schlaraffenland. Das veränderte Klima läßt hier regional 
Saarland und geht wohl auf die Nachkriegszeit zurück, denn Weinqualitäten zu, um die uns die ganze Welt beneidet. Beim 
“Hauptsache gut gegessen” und damit satt, lassen sich alle Weißwein Weltspitze, beim Rotwein international erfolgreich bei 
Aufgaben im Leben und in der Freizeit leichter bewältigen. allen Weinprämierungen und führend im nachhaltigen Anbau 
Hauptsach gutt gess steht heute nicht mehr unbedingt für satt neuer Rebsorten, die heute schon die EU-Vorgaben von 2030 in 
sein,  Regale in den Supermärkten sind voll  und der globalisierte punkto Umwelt erfüllen.
Warenverkehr hat einen internationalen Verdrängungs- In diesem Sinne wünschen wir Ihnen und Euch ein genußreiches 
wettbewerb  in Gang gesetzt, bei dem der alle Plätze im Regal Stöbern auf unserer neuen Weinkarte 23/24, mit zunächst 10 
füllt, wo der Handel die höchste Gewinnspanne erzielt. neuen Weinen des Sommerjahrgangs 22 und vielen bekannten 
“Hauptsach gutt gess” ist nicht mehr die höchste Priorität, Sorten, die sich geschmacklich weiter entwickelt haben.
sondern “Hauptsach profitabel gess” wird dem Verbraucher 
zugemutet, der von immer größeren Nahrungsmittelkonzernen 
immer mehr geschmacklich gleichgeschaltet wird.
Es sei denn, er scheut die Mühe nicht, regional und saisonal 
einzukaufen.
Bei Wein und Sekt sind wir hier in Deutschland mittlerweile ein 
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Für unsere neuen und treuen Weinfreunde

Wir versenden deutschlandweit mit DHL
in 6er,12er,und 18er Kartons

pro Karton berechnen wir einen Frachtanteil von 8 €
Versand in die EU möglich - aktuell bitte nachfragen

unsere Kontakte:

mail@weingut-blesius.de 

Tel.-Nr. Weingut: 06507-3007
Fax-Nr. Weingut: 06507-8307

Außerdem liefern wir regional persönlich aus.
Eine Anlieferung Ihrer Auswahl 
(ab 24 Flaschen) planen wir am

Für Rückfragen unsere Handynummer:
0174-9063756

Bitte nur unsere ...

Sage und schreibe 80 % des ökologischen Fußabdruckes 
eine Flasche Wein entfallen auf die Produktion der leeren 
Flaschen. Nur einmal wiederverwendet könnte man die 
CO Belastung durch eine Flasche Wein also locker um die 2- 

Hälfte reduzieren. Trotzdem schafft es die Weinwirtschaft 
nicht, aufgrund des Vetos der großen Discounter, ein 
Pfandsystem für Weinflaschen zu etablieren. Ausgerechnet 
die mengenmäßig größten Verkäufer für Wein sperren sich 
gegen Rücknahme ihrer verkauften Flaschen. 
Für uns immer schon selbstverständlich, unsere Flaschen 
soweit im Austausch möglich, mehrfach in den Kreislauf zu 
bringen.
Eine Voraussetzung  dafür sind wasserlösliche Etiketten. 
Leider verwenden die meisten großen Abfüller sogenannte 
Selbstklebeetiketten, die vom Glas nicht mehr abgelöst 
werden können. 
Daher unsere Bitte: Achten Sie bei Ihrer Leergutrückgabe 
darauf, nur Flaschen mit Blesius-Jostock-Etikett retour zu 
geben. Andere Farben, Formen und SK-Etiketten wandern 
sonst nach einem unnützen Transport in Thörnich in den 
Altglascontainer. Herzlichen Dank an alle, die  uns weiter 
ermöglichen, durch das Leergut einen enormen Beitrag zur 
CO2-Vermeidung zu leisten.

Urlaub im Weingut

Mal wieder an die Mosel? Alle 3 Jahre sind die allermeisten 
Weine durch andere Jahrgänge ersetzt. Also sollte man sich 
mit einer Probe wieder updaten. Alle Weine sind nämlich 
einmalig und auch der eigene Geschmack entwickelt sich 
natürlich weiter. Nach der Probe noch fahren? - Nicht 
ratsam, wenn in unseren Ferienwohnungen fußläufig 
entfernt ein Boxspringbett wartet. Buchen Sie mit 
Frühstück optional mit Abendessen vom Buffet, dazu auf 
jeden Fall ein Glas Blesius-Wein, mit dem man den Tag auf 
der Terasse/Balkon ausklingen lassen kann. Je nach 
Zeitpunkt übernachten Sie ab 55 €/Person bei uns. 
Die genauen Infos zur Übernachtung mit Frühstück oder 
Halbpension gibt es unter moselurlaub-zickzack.de
Was es sonst zwischen Luxemburg und Koblenz zu erleben 
gibt - wir verraten die schönsten Touren mit Auto, Bike oder 
Schiff. Und für die Rückfahrt wieder günstig tanken im 
nahen Luxemburg ...

Gute Nachrichten

Eine gute Homepage lebt von ihrer Aktualität und der interessanten 
Themen, die gepostet werden. Zum Glück gibt es Vera, die als Studentin 
Zeit und Ideen für unsere Guts-Neuigkeiten aufbringt.
Immer unter dem Grundgedanken, daß beim Weintrinken das Glas 
mindestens halb voll und nicht halb leer sein sollte.
So lassen sich Nachrichten auf www.weingut-Blesius.de am sinnvollsten 
verpacken und übermitteln. Schauen Sie ab und zu mal rein, genießen 
Sie unsere guten Nachrichten und Tipps über neue Weine, neue 
Auszeichnungen und Neuigkeiten über die Familie.
Denn gute Nachrichten kann es in dieser Zeit nicht genug geben....

12 Wochen Süd Tirol

Ein Abenteuer, welches wie im Flug verging.

Insgesamt habe ich eine sehr schöne Zeit dort verbracht 

und viel lernen dürfen.

In einem Weingut, dessen Weinberge zu 100% mit der 

Hand bearbeitet werden müssen. Zum Glück war ich das 

aus unseren eigenen Steillagen schon gewohnt. Und so 

lernt man neu, die eigenen Weinfelder, bei denen 

Mechanisierung von Mäharbeiten, Entblättern der 

Laubwand, Düngen usw. möglich ist, neu zu schätzen.

Aber es gab kein besseres Programm zum Fitwerden wie 

diese Steillagen in den Alpen und dem Freizeit-Klettern 

auf die Gipfel von Südtirol.

Aber der Weinberg ist ja generell das größte Freiluft 

Fitnessstudio der Welt. 

Da ich während der Lese zuhause an der Mosel nicht 

mithelfen konnte, war ich natürlich sehr gespannt, was 

mein Vater im Keller alles aus den Trauben kreiert hatte.

Klar wurde manches zusammen am Telefon besprochen, 

früher wären wohl die Leitungen durchgebrannt.

Trotz aller positiven Erfahrungen und Erlebnisse, wurde 

die Vorfreude auf Zuhause im November immer größer.

Es half da ein wenig, daß ich meinen Geburtstag Ende 

Oktober mit meinen Eltern feiern konnte, die mich 

überraschend auf Schloß Juval bei Naturns besuchten.

Kaum daheim, stand das Studium in Geisenheim wieder 

auf dem ersten Platz, wobei ich an den Wochenenden in 

den letzten Monaten  wieder im heimischen Keller zu 

finden war, um mich auf den neuesten Stand zu bringen.

Der neue Jahrgang mit der Schnapszahl 22 hat durch die 

lange Sonneneinstrahlung viel Reife und Aromen mit sich 

gebracht.

Teilweise so viel, dass unsere Naturhefen bei den trockenen 

Weinen in der Gärung kaum zu bremsen waren. Dadurch 

sind unsere trockenen Weine dieses Jahr sehr mineralisch. 

Die 2022er sind durch und durch kräftig und 

konzentriert. Egal ob Weißweine oder Rotweine. Die 

eleganten trockenen Rotweine vom Spätburgunder und 

Regent lagern zur Zeit noch im Eichenfaß und werden erst 

im Spätsommer in die Flaschen gefüllt.

Beim Jahrgang 2023 bin ich selbstverständlich wieder bei 

der Lese dabei. Als Student einer Uni für Weinbau und 

Oenologie hat man in der Erntezeit natürlich frei.

Aber ich würde mich sehr freuen, Euch schon früher bei uns 

wiederzusehen.

Also bis bald.

Im Keller oder in der VinotheK.                            .

Eure Vera

Preis-Wert
Als Familienbetrieb schauen wir selten auf die Uhr, um Arbeitsstunden 
abzurechnen. Wir arbeiten “für uns” ohne Chef und die Natur und das 
Wachsen unserer Reben bestimmen den Alltag und die Arbeitszeit im 
Weingut.
Daher können wir Ihnen unsere Weine auch “aus erster Hand” anbieten 
und die zur Zeit immensen Preissteigerungen für Dünger, Treibstoffe, 
Löhne, leere Flaschen, Kartonagen etc. auffangen. 
Wir haben uns entschlossen, die Preise für die meisten 21er Weine 
unverändert zu lassen, ältere Jahrgänge wie gewohnt zu kalkulieren 
und nur den neuen Jahrgang 22 den momentanen Einkaufspreisen 
anzupassen. So können Sie auch weiter bei uns zu fairen Preisen tolle 
Weine erwerben, die sich noch mindestens 5 Jahre  positiv 
weiterentwickeln werden.



D ie H erk unf t  aller uns erer Weine/Sek te/D es t illa te is t  D euts c hland

Uns ere Weine/Sek te/D es t illa te s tam m en aus  dem  A nbaugebiet  M o s el

Uns ere Weine/Sek te enthalten Sulf ite

Info rm at io nen zu uns eren Weinen und Sek ten nac h LM IV (1169/2011/EU):

Frühling/Sommer sind Probierzeit:
zum Sonderpreis             Alle Weine 

2 Fl. Riesling trocken 22
2 Fl. Souvignier Gris 22
2 Fl. Helios 22  

2 Fl. Riesling V21 Spar-Paket nur  
1 Fl. Bestes Fass 22 € 129,-  
1 Fl. Weißburgunder 22
1 Fl. Roter Riesling 22
1 Fl. Rivaner 22 Bestell-Nr. 73
1 Fl. Chardonnay 22
1 Fl. Riesling Spätlese feinh.21
1 Fl. Riesling Spätlese 21
1 Fl. Regent Rotwein 21
1 Fl. Rosé 22
1 Fl. Harmonie Rotwein 22

Mild /Feinherb

        € 89,00
Bestell-Nr. 71

2 Fl. Riesling Spätlese 21
2 Fl. Helios 22
2 Fl. V21
2 Fl Harmonie 22
2 Fl. Rivaner 22
2 Fl. Souvignier Gris 22

Winzerkisten sind von uns für Sie  zusammengestellt zum Probieren Ihrer Lieblingsweine. 
Alle Preise inkl. Lieferung per Post bis zum 01.07.23, danach berechnen wir den 
Frachtanteil  von 8,00 €/Paket.

Trocken/Feinherb
2 Fl. Riesling trocken 22
2 Fl. Roter Riesling 22
2 Fl.Chardonnay 22
2 Fl Regent 21
2 Fl. Weißburgunder 22
2 Fl. Riesling Bestes Fass 22

€ 89,00
Bestell-Nr. 70

Rot-/Rosé
3 Fl. Rosé 22
2 Fl. Spätburgunder 20
2 Fl. Regent 21
2 Fl. Regent 20
3 Fl. Harmonie 22

      € 89,00
Bestell-Nr. 72

Sekt & Secco
[0,75 L Fl./€]

1 Riesling - Sekt BRUT             ab 6 Fl. 9,50
Süße  8 g/l   |  14,00 €/l                            Einzelflasche 10,50

2 Riesling - Sekt TROCKEN      ab 6 Fl. 9,50
Süße 23 gl/l   |  14,00 €/l                          Einzelflasche 10,50

3 Vera Secco 6,50
spritziger Gute-Laune-Perlwein   |   8,67€/l

Erfrischend, spritzig, mineralisch:

4 2022 Weißburgunder 7,00
Süße 1,8 | Säure 5,3 |  A lc. 12,5  % 9,33/1,0 L

5 2022 Chardonnay 8,00
Süße 1,0 | Säure 5,9 | A lc. 13 %  10,66/ 1,0 L

6 2021 Chardonnay 7,50
Süße 3,8 | Säure 4,3 | A lc. 12,5 %  10,00/ 1,0 L

7 2022 Roter Riesling 7,50
Süße 3,0 | Säure 6,7 |  A lc. 12  % 10,00/1,0 L

8 2021 Roter Riesling   -   Goldmedaille 7,00
Süße 3,1 | Säure 7,8 |  A lc. 12  %  9,33/1,0 L

9 2022 Riesling - Hochgewächs 6,50
Süße 3,6  | Säure 7,6 | A lc. 12,5  % 8,67/1,0 L

10 2021 Riesling - Hochgewächs 6,00
Süße 3,2 | Säure 5,5 |  A lc. 12,0  % 8,00/1,0 L

Steillage - Alte Reben von Hand gelesen - terroirbetont:

11 2022 Riesling - Thörnicher Ritsch 12,00

- Bestes Fass - 16,00/1,0 L

Süße 4,4 | Säure 7,9|  A lc. 13,0  % 

Trockene Weißweine

[0,75 L Fl./€]

Harmonisch, fruchtig, balanciert in Süße und Säure:

12 2022 Rivaner 6,50
Süße 10,1 | Säure 5,8| A lc. 12 % 8,67/1,0 L

13 2022 Souvignier Gris 8,00
Süße 20,0 | Säure 5,6 | A lc.12,5 %  10,67/ 1,0 L

14 2021 Souvignier Gris -  Goldmedaille 7,50
Süße 19,5 | Säure 6,5 | A lc.12 %  10,00/ 1,0 L

15 2021 Vera V21       -   Goldmedaille

Thörnicher Riesling 9,50
Süße 27,6 | Säure 10,3 | A lc.10,5 %  12,66/1,0 L

16 2021 Riesling - Spätlese - feinherb 8,00
Süße 19,9 | Säure 7,15 | A lc. 10 %  10,67/ 1,0 L

17 2020 Thörnicher Ritsch - feinherb 8,50

Riesling - Spätlese  11,33/ 1,0 L

Süße 20,3 | Säure 7,5 | A lc. 10,5 %

Weine mit natürlicher Süße:

18 2022 Helios 7,50
Süße 26,4  | Säure 6,0 | A lc. 11 %  10,00/ 1,0 L

19 2021 Helios           -   Goldmedaille 7,00
Süße 30,5 | Säure 5,8 |  A lc. 9,5 %  9,33/ 1,0 L

20 2020 Riesling - Kabinett 7,00
Süße 40,6 | Säure 8,9 | A lc.7,5 %  9,33/ 1,0 L

21 2021 Thörnicher Ritsch 8,00

Riesling - Spätlese  10,67/ 1,0 L

Süße 61,0 | Säure 8,0 | A lc. 8 % 10,00/ 8,0 L

22 2020 Thörnicher Ritsch 8,50

Riesling - Spätlese  11,33/ 1,0 L

Süße 58,2 | Säure 8,0 | A lc. 9 %

Steillage - Alte Reben von Hand gelesen - terroirbetont:

23 2019 Thörnicher Ritsch 10,00

Riesling Auslese - edelsüß  13,33/1,0 L

Süße 75,2 | Säure 8,6 | A lc. 8,5 %

24 2018 Thörnicher Ritsch 10,00

Riesling Auslese - edelsüß  13,33/1,0 L

Süße 74,2 | Säure 8,7 | A lc. 8,5 %

25 2017 Thörnicher Ritsch 10,00

Riesling Auslese - edelsüß  13,33/1,0 L

Süße 69,9 | Säure 9,4 | A lc. 8,5 %

Feinherbe Weißweine

Fruchtige Weißweine

[0,75 L Fl./€]

Von beerig leicht bis kraftvoll mediterran:

26 2022 Spätburgunder Rosé 7,00
Süße 9,6 | Säure 4,8 | A lc. 12%  9,33/1,0 L

27 2022 Rotwein Cuvée  "Harmonie" 8,00
Süße 13,7 | Säure 4,2 | A lc. 11,5%  10,67/1,0 L

28 2020 Spätburgunder Rotwein Trocken 8,00
Süße 3,5 | Säure 4,3 |  A lc. 13,5%  10,67/1,0 L

29 2021 Regent Rotwein Trocken 7,50
Süße 2,4 | Säure 4,1 | A lc.13,0%  10,00/1,0 L

30 2020 Regent Rotwein Trocken 7,50
Süße 1,8 |  Säure 4,1 | A lc.13,5%  10,00/1,0 L

[0,375 L Fl./€]

Einmalige Qualitäten für besondere Momente:

32 2012 Riesling  -  Eiswein 25,00
Süße 240,0 | Säure 18,5 | A lc. 8,5 % (22,8 %)  66,66/1,0 L

33 2002 Riesling  -  Eiswein 29,50
Süße 158,0 | Säure 14,5 | A lc. 9,1 % (18,4 %)  39,33/1,0 L

34 2010 Riesling  -  Beerenauslese 25,00
Süße 134,0 | Säure 11,4 | A lc. 8,5 % (18,5 %) 66,66/1,0 L

35 2009 Riesling  -  Beerenauslese 25,00
Süße 146,0 | Säure 9,7 |- A lc. 10,5 % (19,0 %)  66,66/1,0 L

36 2002 Riesling  -  Beerenauslese 29,50
Süße 125,0| Säure 10,3 | A lc. 11,5 % (19,0%)  39,33/1,0 L

37 2015 Riesling  -  Trockenbeerenauslese 37,50
Süße 164,0 | Säure 13,5 | A lc. 10,5 % (22,4 %)  100,00/1,0 L

38 2005 Riesling  -  Trockenbeerenauslese 40,00
Süße 201,0 | Säure 9,9 | A lc. 10,0 % (22,3 %)  106,66/1,0 L

 

40 Traubensaft
[0,73 L Fl./€]

Intensiv-fruchtiger Direktsaft, einfach-köstlich

alkoholfrei, ohne Zuckerzusatz, 3,50

ohne Aroma-, Farb- oder Konservierungsstoffe
4,67/1,0 L

durch Heißabfüllung haltbar bis Ende 2024

Rot- und Roséweine

Premium-Weine

Aus eigenem Wein- und Obstbau. Aromatische Früchte

schonend mit neuester Destillationstechnik gebrannt.

50 Obstler                                   40 % vol. | 0,7 l 8,50
aus reifen Äpfeln und Birnen  12,14/1,0 L

51 Pflaumenbrand                      40 % vol. | 0,5 l 12,00
feines, reifes Zwetschgenaroma   24,00/1,0 L

52 Mirabellenbrand                      40 % vol. | 0,5 l 12,00
duftig, feinfruchtig   24,00/1,0 L

53 Williams Christ                       .38 % vol. | 0,5 l 12,50
to ller Genuß der Edelbirne   25,00/1,0 L

54 Kirsch - Brand                         38 % vol. | 0,5 l 12,00
aus vollreifen Kirschen des Sommers   24,00/1,0 L

55 Weinbergpfirsich - Brand       38 % vol. | 0,5 l 12,50
weißes Gold aus rotem Pfirsich   25,00/1,0 L

56 Weintrester - Brand               . 38 % vol. | 0,7 l 10,00
Grappa vom Riesling   14,29/1,0 L

57 Weintrester - Brand                 . 39 % vol. | 0,7 l 10,00
Grappa vom Spätburgunder  14,29/1,0 L

58 Alter Weintrester - Brand      41 % vol. | 0,5 l 12,00
Holzfaßgelagerter Rieslingbrand      24,00/1,0 L

59 Weinhefe - Brand                   43 % vol. | 0,5 l 10,00
zur Verdauung; rustikaler Digestiv   14,29/1,0 L

100 Medicus                                78 % vol. | 0,5 l 15,00
nur zur äußerlichen Anwendung   30,00/1,0 L

Schmerz- und Endzündungshemmend

60 bleGINious                                45 % vol. | 0,5 l 25,00
Ausgesuchte Bontanicals und Zitrusnoten aus eigenen Zitronen,   50,00/1,0 L

dezente Wacholdernote, sanfter, komplexer Geschmack

Das Herz einer Frucht, eingesetzt in ihr eigenes Destillat

61 Rotwein - Likör                  20 % vol. | 0,5 l 12,00
  24,00/1,0 L

62 Weinbergpfirsich - Likör    20 % vol. | 0,5 l 12,00
  24,00/1,0 L

63 Blesius - Kräuter                                           32 % vol. | 0,5 l 12,00
  24,00/1,0 L

64 Bratapfel-Likör                                             22 % vol. | 0,5 l 15,50
  30,00/1,0 L

65 Walnuss-Likör                  22 % vol. | 0,5 l 15,50
  30,00/1,0 L

66 Schokoladen-Likör      33 % vol. | 0,5 l 15,50
  30,00/1,0 L

Destillate

Gin

Liköre

Die letzten Flaschen zum alten Preis 
- solange der Vorrat reicht -

Nr. 200 -  2021 Spätburgunder Rosé                    € 6,50/0,75 l

Nr. 201  - 2020 Rotwein Cuvée “Harmonie”          € 7,50/0,75 l 
                
Sollte die Sorte bei Bestellung bereits ausgetrunken sein, versenden wir 
einen in Qualität und Geschmack möglichst gleichwertigen Wein.

Schokoladenlikör 
“Schokolade in Edlen Tropfen”

Kakao aus der Karibik, Branntwein aus Thörnich und eine moderne Destillerie, 
die 4-fach brennt in einem Arbeitsgang. 
Bislang unbekannte Düfte zogen durch den Raum der Brennerei. Zwischen 
Rauch, Schokolade, Vanille und Traubenbrand  roch es je nach Stadium der 
Destillation. 
Bis am Ende -wie immer- eine klare Flüssigkeit gewonnen war, die wir auf die 
Trinkstärke von 32 % eingestellt haben. Nachdem wir alle Stärken von 20 - 40 % 
im Vorversuch ausprobierten. 
Diese “Arbeit” zählte mit Sicherheit zu den angenehmsten, interessantesten 
und genußvollsten Tätigkeiten der vergangenen Jahre. 
Sie sollten unseren klaren Schokoladenlikör unbedingt probieren, eine Crépe 
damit backen oder den nächsten Kuchen- oder Plätzchenteig damit verfeinern. 
Die Schokolade in Edlen Tropfen ist abgefüllt in der vermutlich viel zu kleinen 
0,5 Liter  Flasche mit Griffkorken.


