Etiketten sind Zeitgeschichte.

Betrachtet man sich die Weinetiketten der letzten 100 Jahre,
so ist das eine Reise durch die Zeit, ein Spiegel des letzten
Jahrhunderts. Vom Jugendstil beginnend bis zum bunten,
mehrfarbigen Etikett mit der Einfihrung des Farbfernsehers.
Heute findet man im Regal bedingt durch die Globalisierung
alles an Méglichkeiten, ein Etikett zu gestalten.

Auch unser Etikett hat sich entsprechend den Jahren
angepasst; unser Weingut mit seinen charakteristischen
Gebduden bleibt seit 1971 das Markenzeichen. Eigentlich
sollte erst Vera, die ndchste Generation, etwas &ndern
missen, aber wir haben die Rechnung ohne eine EU-
Birokratie gemacht, die ab Dezember 2023 auch auf
Weinetiketten eine Nahrwerttabelle sehen méchte. Und die
brauchen Platz auf unseren bis heute ausreichend grof3en
Etiketten. Ob Sie Ihren Weineinkauf zukinftig nach Brennwert
und Kilojoule ausrichten und weniger nach Geschmack darf
aber getrost bezweifelt werden.

Brennertage - ein Riesenerfolg

Unmittelbar nach der Traubenlese Ende Oktober &ffneten
Uber 30 Edelobst-Destillerien an der Mosel ihr Tliren von der
franzésischen Grenze bis nach Koblenz.

Zumeist mit der Moselbahn (so hei3t unsere Buslinie) kamen
im Stundentakt interessierte Geniefler und nutzten die
Gelegenheit zu kleinen Probierschliickchen unserer
Obstbréande von Pfirsich bis Kirsch und eigenen Likéren von
Bratapfel bis Walnuss. Besonderes Interesse fand unser
GIN im mediterranen Stil (ob der eigenen, reifen Zitronen)
und der neue Schokoladenbrand, ein klares Destillat mit
tollem Karibik-Kakao-Geschmack. Der ortliche Musikverein
freute sich Uber alle ,Trinkgelder* und wir uns Uber viele
neue Freunde der Erzeugnisse unserer modernen, schénen
Destillerie.

Und weil Probieren hungrig und durstig macht, gab es
herbstliche Kiche mit Kirbissuppe und Wildragout
zusammen mit Riesling oder Regent-Rotweinen
verschiedener Jahrgadnge. So schmeckt der Herbst.

Daher den Termin fir néachstes Jahr schon
vormerken: 19.-20. Oktober 2024.

Extremen trotzen — mit PIWI-Fortschritt

Einen Zeitenwandel stellen auch die neuen Traubensorten dar, die den
Einsatz von Pflanzenschutzmitteln fast tiberfllissig machen.

In Geschmack und Qualitat lassen die neuen Weine den traditionellen
Sorten wie Riesling und Burgundern in nichts nach. Das konnen
unsere Weinfreunde spatestens seit dem Jahrgang 2020 mit den
Regent-, Helios- und Souvignier Gris Weinen erschmecken. Das
Weinjahr 2023 mit seinen Wetterextremen hat uns in unserem
Entschluss bestérkt, den Anbau weiter zu steigern, denn die neuen
Sorten haben etwas dickere Beerenschalen und trotzen auch dem
Klimawandel auf natiirliche Weise.

Insgesamt betrégt der Anbau der ,,Weine fir die Zukunft“ gerade mal
3 % der Rebflache in Deutschland, wir bewegen uns im kommenden
Jahr auf die 15 % in unserem Weingut zu.

So macht uns auch die von der EU geforderte Reduktion der
Spritzmittel um 50 % bis 2030 keine Bange.

Das Warten hat ein Ende...

Endlich...

Es ist wie bei der Lieblingsserie. Kaum ist das
spannende Staffelfinale vorbei, wartet man
sehnsichtig auf die nachste Staffel mit neuen Folgen.
Genauso geht es mir mit den ,,Vera Weinen".

2 Jahre ist es nun her, seit ich den letzten Wein
meiner Linie, selbst gepflegt, geerntet und im Keller
ausgebaut habe.

Mit groBer Freude kann ich nun verkinden, dass es
dieses Jahr wieder einen neuen ,,V" Wein mit meinem
eigenen Etikett geben wird. Den Riesling V*23.

Im letzten Jahr war es mir leider nicht mdglich, einen
V"' Wein zu kreieren, da ich mich liber die Weinlese im
Praktikum im schénen Sidtirol befand und Eindriicke in
Reinhold Messners Weingut sammeln durfte.

Uber den V'23 kann ich noch nicht viel verraten, da er
sich momentan im Fass entwickelt und téglich
verwandelt.

Gerade jetzt ist die schonste Zeit im Keller, wenn die
Tage trib und regnerisch sind und andere sich auf den
Weg in den Winterblues machen. Wir gehen da ein
Stockwerk unter die Erde und verkosten mit Familie
und Freunden die neuen, jungen Weine mit viel
Potential.

Macht es einfach nach. Sollte Eure Laune mal im Keller
sein, folgt ihr, nehmt Euch eine Flasche Wein mit nach
oben, genielt die schénen Seiten vom Herbst und freut
Euch auf die bevorstehende Advents- und
Weihnachtszeit.

Eure Vera

BLESIUS-JOSTOCK
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Weingut - Sektmanufaktur - Destillerie

Flr unsere neuen und treuen Weinfreunde

Ausgabe: 02/2023

Editorial: Zeitenwende - ein letzes mal

Seit 1996 setzen wir uns zweimal jahrlich hin und diskutieren,
welche Themen in den vergangenen Monaten unsere Sekt- und
Weinfreunde interessieren. Und es gab immer mehr Themen als
Platz zum Aufschreiben. Am Anfang noch per Schreibmaschine,
dann die Manuskripte auf ein DIN A3-Blatt aufgeklebt und
beidseitig schwarz-weif kopiert. Irgendwann wurde unsere Post
bunt und wird heute von Internet-Druckereien hergestellt.
Mit dieser 2. Ausgabe 2023 gibt es bei uns eine Zeitenwende.
Wir werden digital und versenden in Zukunft neue Post
elektronisch per mail. Vielleicht sogar ofters als zwei Mal, also
auch aktueller und zeitndher in den Themen als bisher. Da wir das
in einem rechtskonformen Rahmen machen méchten, gab es die
entsprechende Umfrage im September per mail mit der Bitte,
sich fur den Newsletter anzumelden. Herzlichen Dank an alle die
es bereits getan haben — alle anderen bitte wir noch herzlich
darum, es geht ganz einfach. Sie rufen unsere Homepage
www.weingut-blesius.de auf und scrollen ganz nach unten.
Im grauen Feld finden Sie die Newsletter-Anmeldung.

Wein - Logistik

Wir versenden deutschlandweit mit DHL
in 6er,12er und 18er Kartons
pro Karton berechnen wir einen Frachtanteil von 8 €
Versand in die EU aktuell bitte nachfragen
unsere Kontakte:

mail@weingut-blesius.de
Tel.-Nr. Weingut: 06507-3007
Fax-Nr. Weingut: 06507-8307

AuBerdem liefern wir regional personlich aus.
Eine Anlieferung lhrer Auswahl
(ab 24 Flaschen) planen wir am

Flr Rickfragen unsere Handynummer:
0174-9063756

Auch bitten wir alle um Mitteilung, die wir nicht iber das Internet
erreichen kénnen, denn wir mdchten Sie tiber die Digitalisierung
nicht verlieren, es bleibt dann gerne bei der Info auf Papier.

.
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2023 - Jahrgang mit Happy-End

Es gab manche Momente, die fur Pessimisten in diesem Jahr 2023
gemacht waren. Hagel im Juni, Trockenheit bis August, Starkregen
danach und uber 30°C bei der Traubenlese. Und dennoch — die
verbliebenen kleinen Trauben blihten auf, Uberstanden die
Trockenheit und kompensierten nach dem Regen im August die
Erntemenge auf ein akzeptables Niveau. Und das gute Wetter bei der
Lese brachte dann berdurchschnittliche Qualitat der Traubenséfte
und enorm hohe Mineraliengehalte.

Am Ende also ein versohnlicher Abschluss eines turbulenten,
anstrengenden Jahres, in dem wir alle bendtigten Qualitaten fur
unsere Kunden in den Keller bekamen. EinschlieBlich einer Auslese
mit Superfrucht, ein neues trockenes Bestes Fass, und nach langer
Zeit wieder einen Selektionswein in Beerenauslesequalitat.

-




Gluhwein
Am Ende des Jahres in 0,75 Flasche und im 10 Liter-Gebinde
... danken wir allen unseren Freunden,
Privat- und Geschéaftskunden,
den Gasten unserer Ferienresidenz,
unseren Helferinnen und Helfern im
Weingut, den Berufskollegen und -innen
fiir deren Hilfe im Steilhang, ohne die
diese Weinqualitat nicht moglich wére

Der nachste 2022er in Rot

Bereits im April haben wir den ersten beerig-leichten
Sommerwein Harmonie in die Flaschen gefullt. Nun folgt
der Spatburgunder 2022 (Nr. 31)als klassisch trockener
Rotwein mit viel Tiefe und reifen Tanninen. Auf jeden Fall
wird dieser Wein in Zukunft ein Aushangeschild auf der
Weinkarte werden. Zur Zeit wirden wir jedoch den
trinkreifen Burgunder von 2020 geniel3en - solange noch
vorratig...

100% Gliihwein 2023 vom Fal: versetzt mit weihnachtlichen Gewiirzen -
kurz erwarmt in unserer Destillerie und ohne Konservierung abgefiillt.
Gekihlt haltbar bis Ende Januar 2024,

Zuhause kurz erwarmen - oder auch nicht.....!

In der bekannten griinen 0,75L- Flasche,
oder im 10-Liter Gebinde
incl. Versand frei Haus.

Wir winschen lhnen
gesegnete Weihnachten
und geht Ihre Laune in den Keller,
folgen Sie ihr
und bringen Sie sich

Irgendwo bei 80% Steigung - das Seil am Schlitten halt -
verlassen wir uns auf das Gefiihl der Person an der Winde -
halten wir uns gegenseitig - auf Tuchfihlung -

- Weil3er Gluhwein -
Bestellnummer 42

und trotzdem noch ein Lacheln fir den Fotografen -
Simone und Vera tiber den Hausern von Kliisserath.

eine Gutsabfullung mit, um die

Preis ab Weingut: 3,90 €/pro 0,75 | Flasche

schénen Momente des kommenden

Anlieferung: 4,50 €/pro 0,75 Itr. Flasche

Weine mit dem Symbol Korkenzieher 49,00 € /10 Liter-Gebinde (incl. Versand)

stehen vor dem Ausverkauf.
Sofern nicht anders gewtiinscht,
L{I liefern wir lhnen danach eine in Preis und
Qualitat vergleichbare Sorte!

Jahres 2024 zu geniellen

Ihre Winzerfamilie
Simone, Alois & Vera Blesius

Sekt & Secco 075 L e Feinherbe WeiRweine Rot- und Roséweine Destillate
- : 0,75 L FL/€] Aus eigenem Wein- und Obstbau. Aromatische Frichte
- 0,75 L FlL/€] [0, . thau :
1 Riesling - Sekt BRUT ab 6 Fl. 9,50 . . o [0, ) ia lei i i . schonend mit neuester Destillationstechnik gebrannt.
Sife 8 /? | 4004 Einzelflasche Harmonisch, fruchtig, balanciert in St3e und Séure: von beeng leicht bis kraftv,oll mediterran:
g 10,50 12 2022 Rivaner 6.50 26 2022 Spéatburgunder Rosé 7,00 50 Obstler 40 % vol. [0,7 1 8,5(
2 5'{?52“3”%' -I i%EEITROCKEEI i at; 6 Fl. 9,50 SiiRe 10,1] Saure 58| Alc. 12 % 8,67/’l0 L ;’ste 9’6.| saure 4’,8 |AIc|.-|]2% . sssnot aus reifen Apfeln und Birmen L.unot
iBe 23 g X inzelflasche L . " "
10,50 13 2022 Souwvignier Gris 8.00 27 2022 gtwem quee | arrononle 8/,00 51 P_flaum_enbrand 40 % vol. |05 12,0C
3 Vera Secco 6,50 Siifte 20,0 | Saure 5,6 | Ale. 2.5 % 067/ 10L SuRe 13,7 | Saure 4,2 | Alc. 5% 10,67/10L feines, reifes Zwetschgenaroma 24,00/101
spritziger Gute-Laune-Perlwein | 8,67€l "’?I 14 2021 Souvignier Gris - Goldmedaille 750 31 2022 Spé_tburgunder Rotwein Trocken 8,00 52 Mirabellenbrand 40 % vol. | 0,51 12,0(
i N i ' SiiRe 2,4 | Saure 4,4| Alc. 13,0% 10,67/10L duftig, feinfruchtig 24,00/101
Q SiRe 19,5 | Saure 6,5 | Alc.12 % 10,00/ 10 L Q 53 Willi Christ 38 % | |0 5 12 5¢
g Y, 28 2020 Spatburgunder Rotwein Trocken 8,00 lhams Chris ovol. |0, '
. . 915 2021 Vera V21 - Goldmedaille g P g . toller GenuR der Edelbime 2500/101
Trockene WeilRweine Thérnicher Rieslin 9,50 Sufess|Saure 4.3 Ale. 13.5% oot
i iesli . i -
SiiRe 276|Séure]03|AI?]O5% ]266/,1,0L 29 2021 Regent Rotwein Trocken 7,50 > KII‘SC”h if B;andh des S sevvel10s] 24%5/'100(1
b b A, B aus vollreifen Kirschen des sommers
— - SiiRe 2,4 | Saure 4,1| Alc.13,0% 10,00/10L '
. . . s 16 2021 Riesling - Spatlese - feinherb 8,00 ‘“% . 55 Weinbergpfirsich - Brand 38%vol. |0,51 12,5C
Erfrischend, spritzig, mineralisch: Q SiiRe 19,9 | Saure 7,15 | Alc. 10 % 10,67/10L $30 2020 R_egent ROtWGIn Trocken 7,50 weilRes Gold aus rotem Pfirsich 25,00/101
. 1 . . . SiiRe 18| Saure 4,1] Alc.13,5% 10,00/10 L ;
4 2022 Weilt burgunder 7,00 %17 2020 Thornicher Ritsch - feinherb 8,50 56 Weintrester - Brand .38%vol. | 0,71 10,0¢
SuRe 18| Saure 53| Alc. 25 % 9,33/10L Riesling _ Spatlese 11,33/ 10L Grappa vom Riesling 14,29/101
5 2022 Chardonnay 8,00 SiRe 20,3 | Saure 7,5 | Alc. D5 % 57 Weintrester - Brand .39%vol. 0,71 10,0¢
SuRe 10| Saure 59 | Alc. 13 % 10,66/ 10 L H H Grappa vom Spétburgunder 14,29/101
= Premium-Weine .
§6 2021 Chardonnay 7,50 H . - 58 Alter Weintrester - Brand 41%vol. 0,51 12,0C
SiiRe 3,8 | Saure 4,3 | Alc. 2,5 % 10,00/ 10 L FrU C htl ge We I BWGI ne [0,375 L Fl./€] HolzfalRgelagerter Rieslingbrand 24,00/101
7 2022 Roter Riesling 7,50 Einmalige Qualitaten fur besondere Momente: 59 Weinhefe - Brand 43%vol.|0,51 10,0
P SiiRe 3,0|Saure 6,7 | Alc. 12 % 10,00/10 L Weine mit nattrlicher SuRe: ?2{! 32 2012 Riesling - Eiswein 25,00 zurVe.rdauung;rustikaler Digestiv 14,29/101
% 8 2021 Roter Riesling - Goldmedaille 7,00 18 2022 Helios 7,50 SURe 2400 Saure BS | Alc. 85%(228 %) 66.66/10L 100 Medieus s
SiiRe 3,1 Saure 7.8 | Alc. 12 % 9,33/10L 2 StiRe 26,4 | Saure 6,0 | Alc. 11% 0,00/10L 33 2002 Riesling - Eiswein 29,50 Schmerz- und EndzUndungshe?nmend '
9 2022 Riesling - Hochgewéchs 6,50 19 2021 Helios - Goldmedaille 7,00 SuRe 158,0 | Saure U5 | Alc. 9,1%(18.4 %) 39,33/10L
SiiBe 3,6 | Saure 7,6 | Alc. 25 % 867/10L Stfe 305 Saure 58| Alc.9,5% 9.33/10L 34 2010 Riesling - Beerenauslese 25,00 Gin
10 2021 Riesling - Hochgewéchs 6,00 20 2020 Riesling - Kabinett 7,00 SuiSe 134,0 | Saure 114 | Alc. 8,5 % (18,5 %) 66,66/10 L
Siie 32| Saure 55| Ale. 20 % 800/10L StBe 405 | Saure 89| Ale.7.5% 933/10L 35 2009 Riesling - Beerenauslese 25,00 60 bleGINious 45%vol.[051  25,0C
Steillage - Alte Reben von Hand gelesen - terroirbetont: 21 2021 leorr?lcher R'ESCh . 57?,00? @Qg SiiRe 46,0 | Saure 9,7 |- Alc. 10,5 % (19,0 %) 66,66/10 L Ausgesuchte Bontanicals und Zitrusnoten aus eigenen Zitroner ~ 50,00/10 1
11 2022 Riesling - Thémicher Ritsch 12,00 R__lesllng _"Spaﬂese 67/ 1 % 36 2002 Riesling - Beerenauslese 29,50 dezente Wacholdernote, sanfter, komplexer Geschmack
g 5 00/’1 oL P SiiRe 610 | Saure 8,0 | Alc. 8 % 10,00/80L SiikRe 125,0| Saure 10,3 | Alc. 115 %(19,0%) 39,33/10L
'S_Eeielss__':afgsl e 50 ’ % 22 2020 Thomicher Ritsch 8,50 37 2015 Riesling - Trockenbeerenauslese 37,50 Likore
ube4alsaure 7,91 Ale. 5.9 % iesling - Spa 133/10L SiiRe 1640 | Saure BB,5 | Alc. 10,5 % (22,4 % 100,00/10 L
RuleS"ng "Spatlese . 1 u € o | Saure 135 [ Alc. 10,5% (22,4 %) 007 Das Herz einer Frucht, eingesetzt in ihr eigenes Destillat
SiiRe 58,2 | Saure 8,0 | Alc.9 % % 38 2005 Riesling - Trockenbeerenauslese 40,00 o
Steillage - Alte Reben von Hand gelesen - terroirbetont SuBe 2010 | Saure 9.9 | Ale. 10,0 %(22.3 %) 106,66/10L 61 Rotwein - Likor 20%vol. 1051 24%5’100(1
%23 2019 Thomicher Ritsch 10,00 62 Weinbergpfirsich - Likor 20 % vol. |05 12,0(
Riesling Auslese - edelsliR B33/10L 24,00/101
— Sute 752 Sare 6| e 8504 «©___ Traubensaft 013 L A 63 Blesius - Krauter 2%vol 051 12,00
Arni i 24,00/101
; ; . 24 2018 Thomicher en 10’00 Intensiv-fruchtiger Direktsaft, einfach-kd stlich - o
Informationen zu unseren Weinen und Sekten nach LM IV (1169/201VEU): Ri ase - edelsii 18,33/10L . 350 64 Bratapfel-Likor 22 %vol. |0,51 15,5(C
Die Herkunft aller unserer Weine/Sekte/Destillate ist Deutschland SUle 742 | Saure 8.7 |Alc. 85% alkoholfrei, ohne Zuckerzusatz, , 30,00/101
. ) . : ) -8, . 467/10L -
anere We!ne/Sekte/DesnIIate stam men aus dem Anbaugebiet Mosel . 25 2017 Thomicher Ritsch 10,00 ohne Aro-ma—, Farb- oder Ko n-serwerungsstoffe 3 65 Walnuss-Likor 22 %vol.|0,51 15,5C
nsere Weine/Sekte enthalten Sulfite it L . durch HeiRabftillung haltbar bis Ende 2024 30,00/101
Riesling Auslese - edelsliR B33/10L I
66 Schokoladen-Likor 33%vol. |0,51 15,5(C

N x o
SiiRe 69,9 | Saure 9,4 | Alc.8,5% 30,00/101




